“Antunes Toaster Best Practice 2005 Check Sheet”


¡Lista de chequeo de 2006 de las Mejores Practicas del Tostador ‘Antunes’¡

La nota: favor de notar que el nuevo ¡la Parada de Panes de Intercambio de Búfer¡¨ estará disponible para el Tostador mejora la instalación durante el primer Trimestre de 2004. 

 * Los Escenarios de la compresión de Tostador: Corona en #5, /Tacón en letra D

* Tostador que empieza el punto del conjunto de la temperatura: 560 grados/ajusta para lograr      por consiguiente el brindis Optimo sin el Quemó el olor o Quemó el sabor del sabor notado.

 ------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 

 Si usted es un Restaurante que esta abierto las 24 horas del día, favor de notar que su conservación requerirá un nivel más alto del foco en los artículos de Lista de verificación de procedimiento de conservación. 

La Lista de verificación del gerente: ¡Utiliza esta Lista de verificación para ayudar con el conocimiento de la conservación¡
 ----
La Conservación diaria del Tostador: Completa desinfectada enjuga hacia abajo del tostador 

(diario)
(se Refiere a de la Conservación de Antunes #TS019 Tarjeta) 

* Limpiar diariamente las Bandas Anaranjadas

* Quita y limpia la Zona de Aterrizaje de Panes. 

-----
Los teflones negros: Los teflones negros causarán que atascar de panes

(diario) 
cuando los teflónes empiezan a descolorar (gira blanco). Sí limpia los teflónes diario extenderá la vida.

----- 
Limpia la parte trasera de la Banda Naranja un mínimo de una vez por semana. La quita y limpia con (semanal) 
con la fibra azul que no ralla y el Limpiador de todo propósito. Limpia Cadena de Transportador

                
antes de volver a instalar las Bandas Anaranjadas. 

       (El Volumen alto y Restaurantes que estan abiertos las 24 horas pueden necesitar limpiar trasero de cinturones más con frecuencia) 

----
(Si su Restaurante tiene (2) Tostadores esto practica mejor aplicará)  Cambie fuera el       

(Mensual) 
Tostador un mínimo de una vez por Mes. Una sugerencia deberá identificar los Tostadores (#1, #2). Esto ayudará con la rotación de Tostadores. Mover la Zona de Aterrizaje para cambiarlo al otro tostador cuando sea tiempo de cambiar los tostadores . 

----- 
El Procedimiento de la Validación de la Temperatura de la Copa del café: Este procedimiento debe ser 

(mensual)
terminado cada mez. Utiliza cuatro copas de café de 12 oz. y poner los vasos encima uno de otro con tapa. Tostar cuatro Panes Regulares Frescos, y ponerlos todos apretados en una copa de café. Espera un suma de (10) minutos y inserta el termometro por la tapa de copa de Café. Lentamente extracto el termometro y registra la lectura más alta de la Temperatura. Repita este paso por el fondo de la copa. La Temperatura debe estar entre los 150 y los 165 grados F. Encontrar la especificación del calor: el punto primario del conjunto de la temperatura de Tostador: 

Tostador #1 _________ /Tostador #2 __________

------ 
La prueba del espacio de moneda de 10 y 25 centavos: Mensualemente asegura las Cadenas 

(mensual)
de Transportador de la corona y el base tiene la tension apropiada: 



(Base = La moneda de 25 centavos), (Corona = La moneda de 10 centavos). 

------ 
Revisar el tensor del rodillo: Este procedimiento debe ser terminado cada mez.

(mensual)
El espacio de la rueda del tensor del rodillo entre la cubierta interna y la de la parte inferior deberá estar la altura de una moneda de 5 centavos. 

----
Reemplace la Banda Anaranjada cada 90 días. Este procedimiento es muy importante y 

(90 días)
requiere el reemplazo planificado. La Mejor Práctica deberá registrar la fecha de información de instalación por fuera de la Cubierta del Lado del tostador para el conocimiento. 

---- 
La Conservación sugerida cada 90 días o cuando es necessario: por favor se refiere al Pagina siguiente,

(90 días)
se llama, “el paso cuando es necesario.”  Este paso de la Conservación ayudará a controlar el aumento del exceso de residuo negro así como reduce el chirriar frecuente que puede ocurrir debido a aumento de residuo. 

-----
Checa que esten bien apretadas las (4) tuercas que sostienen la Cubierta de Transportador Interior al 

(90 días)
las Cubiertas del Lado. Estas (4) tuercas siempre deben estar apretadas firmemente. (Esto ayudará a corregir el contacto correcto de la Cubierta del Lado con el botón de Interruptor de Seguridad)

----- 
Checa que este bien apretada la tuerca del anillo que asegura que el Botón de Interruptor de 

(90 días)
Seguridad esta en el lugar. (Los tostadores no operarán bien sí esta condición occure)

----- 
El Procedimiento sugerido cada 6 meses: Reemplaza en el alimento Amortiguadores Negros de Teflón 

(6 meses)
e Amortiguador los resortes como necesitado. 

----- 
Apriete las Barras Amarillas Anualmente: Quita los Entrepaños Finales, aprietan las cuatro tuercas 

(6 meses)
que estan al final de las Barras Amarillas. (Los Lados del tostador se montan en estas Barras)

---- 
El Procedimiento anual de la Lubricación: se requiere Lubricar la Cadena del engranaje. 

(Anual)
 (Refiendo a procedimiento de tu manual del Tostador y lubricacion sugestionada).

El recordatorio:

El nuevo procedimiento para utilizar un Tostador para los dos lados de producción incrementa la estimulacion para mantener la Buena practica del mantenimiento. Es muy importane hacer un horario para el procedimiento de la limpieza semanal. 

Favor de notar, el alto volumen o Restaurantes que estan abiertos las 24 horas del día requierán la conservación de Tostador a ser completada más frecuente. La sugerencia es Limpiar la Banda un mínimo de dos veces por semana junto y cambiar los Tostadores cada mes. 

· Si su Restaurante utiliza sólo un Tostador en premisa, es muy crítico mantener las prácticas buenas de la conservación. 

· Si usted tiene un Tostador disponible, por favor asegurate que el Tostador se mantiene apropiadamente utilizado y sea cambiado. Esto protegerá el Restaurante en caso de una situación de emergencia de Tostador. 
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